Fjordgaardens
Efterarsmenu

Kokkenets anbefaling

Kekkenet har sammensat en god madoplevelse, der
tilgodeser seesonen og lokale rdvarer.

2 retter 415 kr.
3 retter 495 kr.
Sperg tjeneren efter kakkenets anbefaling.

Forrcetter

Koldreget laks
Koldraget laks med havtorn kompot og syrnet flade
skilt med urteolie og urter.

125 kr.

Svampe a la creme
Ristet bred med svampe a la creme med
ravost fra Thise og urter.

125 kr.

Havtaskekaeber
Havtaskekaeber med spraengt agurk, agurkesauce,
dild, syltede aebler, rodfrugtchips og urter.
125 kr.
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Fjordgaardens
Efterarsmenu

Hovedretter

Kalvefilet
Kalvefilet med pommes fondant, pastinak puré,
raddichio, stegt kejserhat, jordskokke chips, confiteret
jordskokke og urtesauce med ingefeer.
325 kr.

Merbrad af gris
Mgarbrad af gris, grov kartoffelmos med citron,
blommmekompot, smerdampet gulerod, syltet gulerod,
saltbagt selleri, brombaer og portvinssauce.
325 kr.

Dagens fisk
Dagens fisk med drstidens grent, dagens kartoffel

og fiskesauce.
325 kr.

Ribeye
Ribeye med salat, grove fritter, aioli og redvinssauce.
325 kr.

Fjordgaardens burger
Brioche bolle med hakkebgaf af okse, kekkenchefens
coleslaw, BBQ sauce og grove fritter med aioli.
(Tilkeb af ost +10,-)
205 kr.

Kan ogsa laves som vegetar-udgave med en grentsagsbaof
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Fjordgaardens
Efterarsmenu

Desscerter

Karamel panna cotta
Karamel panna cotta med pzeresorbet,
neddecrumble og peaerechips.

105 kr.

Mazarin med hvid chokolade
Mazarin, hokkaido-sorbet, syltet hokkaido, hvid
chokolademousse og tuilé.
105 kr.

Ost
Tre danske oste med kompot, oliven og

hjemmelavet knaekbrad.
140 kr.

Begrnemenvuer
Miniburger med ost og pommes frites
Nuggets og pommes frites
Kyllingespyd og pommes frites

95 kr.
Vinmenu
3 glas vin kr. 330
4 glas vin kr. 450
5 glas vin kr. 575

Bemeerk venligst. Ved betaling med udenlandske kreditkort vil der veere et gebyr pd& det
samlede fakturabelgb Eurocard, Mastercard, Visa, Amex og Diners 3,75%

®
fjordgaarden

kurbad - hotel - konference



Fjordgaardens
Vegetarisk Menu

Forretter

Bagt redbede
Bagt redbede med havtorn kompot og syrnet flade skilt

med urteolie og urter.
125 kr.

Svampe a la creme
Ristet bred med svampe a la creme og
ravost fra Thise og urter.
125 kr.

Avokado med spraengt agurk
Avokado med spraengt agurk, agurkesauce, dild, syltede

ebler, rodfrugtchips og urter.
125 kr.

Hovedretter

Portobellosvamp med linser
Portobellosvamp med linser og gratineret med ost,
pommes fondant, pastinak puré, radicchio, stegt

kejserhat, jordskokke chips og urtesauce med ingefeer.
285 kr.

Falafel
Falafel og grov kartoffelmos med citron,
blommekompot, smerdampet gulerod, syltet gulerod,

saltbagt selleri, brombeer og portvinssauce.
285 kr.
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